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Presentación  

Agosto: en este mes festejamos los 200 jóvenes años de San Juan Bosco. Con 

inmensa alegría nos unimos humildemente desde nuestra propuesta 

comunicativa, a toda la familia salesiana del mundo, para renovar nuestro 

compromiso de trabajo cotidiano con los jóvenes. Festejaremos todos juntos a 

Don Bosco el viernes 14 en nuestra Obra de Rodeo, el domingo 16 en el Colegio 

Don Bosco de la Ciudad de Mendoza y el miércoles 26 con una mega degustación 

para nuestros estudiantes de Enología en el Templo del Vino de San Martín. 

En  esta oportunidad, les contamos sobre nuestra última actividad de 

extensión científico-tecnológica, las novedades monográficas de este año y la 

invitación para nuestro acto de colación de grados 2015. 

Esperamos que disfruten de estas noticias. ¡Feliz cumpleaños querido Juan 

Bosco! 

Ing. Armando Navarro 

Director Académico  
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Tecnicatura “Don Bosco” 

                                   Con Bonarda en el templo del vino 
    
La Tecnicatura Don Bosco en conjunto con la Facultad de Ciencias Agrarias, 
Bodegas de Argentina y la Municipalidad de General San Martin organizaron en el 
templo del vino de esa Ciudad una jornada de trabajo científico tecnológico para 
enólogos y productores vitivinícolas sobre los “Ultimos avances en vinificaciones de 
la variedad Bonarda”. Esta  actividad se fundamenta en los resultados obtenidos en 
los últimos cuatro años de las investigaciones realizadas en conjunto por la 
Tecnicatura Don Bosco y la Facultad de Ciencias Agrarias. 

                                                                    
 
 

 
 
Participaron del evento 102 personas, todos conocedores del tema. Con gran 
satisfacción podemos decir que el encuentro fue altamente fructífero.  
A pedido de estudiantes de enología esta jornada será re-editada el próximo 26 
de agosto como adhesión a los festejos del Bicentenario de Don Bosco. 

La jornada estuvo organizada en cuatro 
momentos: 

Viticultura de precisión y utilización de 
imágenes satelitales para la toma de 
muestras e identificación de 
diferenciación productiva en viñedos 
Bonarda, a cargo del Mgter. Ing. Agr. 
Luis A. Rodriguez Plaza. 

Caracterización físico-química de uvas 
y mostos de la variedad Bonarda, a 
cargo de la Ing. Qca. Silvia Poetta. 

Estrategias de vinificación para 
obtener vinos Bonarda de calidad, a 
cargo del Ing. Qco. Armando Navarro. 

• Análisis sensorial de los vinos Bonarda             
resultantes de las investigaciones, a             
cargo del Enólogo Edgardo Corti, con              
la colaboración del Lic. Horacio               
Scattareggia. 
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Novedades monográficas 2014-2015 
 
Las Monografías son trabajos de investigación que realizan nuestros alumnos para 
obtener su título de Enólogo Superior en Enología y Técnico Superior en Industrias 
Frutihortícolas. 
Por la calidad de los mismos puede decirse que constituyen tesinas que pueden resultar 
muy útiles para la consulta particular de aquellas personas que requieran datos 
confiables en determinados temas de actualidad. 
Todos ellos se encuentran a disposición de los  interesados en la Biblioteca de la Obra 
de Don Bosco. También se puede disponer del listado completo de monografías en  la 
página web de nuestra biblioteca 
A continuación les citamos los trabajos realizados durante 2014 – 2015. Mes a mes 
iremos volcando los resúmenes de algunos de ellos para dar a conocer la gran 
importancia de los temas abordados. 
 

Autor: Barsotti, David 
Título: Oxidación de un vino blanco dulce natural con diferentes formas de taponado 
____________________________________________________________________ 
Autor: Aguirre, José Alejandro 
Título: Elaboración de un vino con y sin fermentación maloláctica a partir del clon 667 de Pinot 
Noir 
____________________________________________________________________ 
Autor: Baldini, Pablo Rubén 
Título: Efecto de la aplicación de oxígeno al mosto sulfitado sobre el valor de SO2 total obtenido 
en el mosto concentrado 
___________________________________________________________________ 
Autor: Malacalza Torrejón, Guido Andrés 
Título: Caracterización de vinos de la variedad Pinot Noir de la zona geográfica de San Patricio del 
Chañar, Neuquén. 
____________________________________________________________________ 
Autor: Giacomazzi, Gastón Emilio 
Título: Estudio de la fermentación del jugo de mora adicionando mosto concentrado y miel 
____________________________________________________________________ 
Autor: Hernández, Carlos Matías 
Título: Comparación de tres sistemas de elaboración para uvas Malbec de la zona de Gualtallary 
____________________________________________________________________ 
Autor: Castillo, Matías Emilio 
Título: Comparación de métodos utilizados para la detención de fermentación en vinos blancos 
dulces naturales. 
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____________________________________________________________________ 
Autor: Puppi, Jonatan 
Título: Estudio de polifenoles totales de vinos variedad Malbec de un mismo viñedo y zona con 
diferentes protocolos de elaboración 
___________________________________________________________________ 
Autor: Rocnchi, Luigi Marcos 
Título: Fermentación de pulpa de durazno 
____________________________________________________________________ 
Autor: Toledo, Sergio Raúl 
Título: Elaboración de jugo de uvas tintas a partir de mosto concentrado con distintos métodos 
de conservación 
____________________________________________________________________ 
Autor: Ampuero, Cristian Emanuel 
Título: Uso de CMC en vinos blancos 
____________________________________________________________________ 
Autor: Alessandra, Agustín Nicolás 
Título: Cándido de uva moscatel 
____________________________________________________________________ 
Autor: Valdivieso, Cristina 
Título: Elaboración de bebida espumante a partir de melón 
____________________________________________________________________ 
Autor: Lomoro, César Andrés 
Título: Conserva de uvas Red Glove en grapa 

 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Imágenes del examen de Monografías de los alumnos Alesandra, Agustín (izq.) y de Lomoro, César (der.) 
con los Profesores Vega, Buccolini y Navarro (31/7/2015). 
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Acto de Colación 2015 de la Tecnicatura  
 

El viernes 18 de Septiembre a las 18 horas tendrá lugar nuestro acto de colación 
2015. Allí se llevará a cabo el cambio de abanderados.  Los invitamos a todos 
acompañarnos en el tiempo de la cosecha de nuestros logros.  
A la finalización se realizará un ágape. Las tarjetas se pueden adquirir  en tesorería 
entre el 1 y el 11 de septiembre. 
 

Egresados de la Tecnicatura Superior en Enología e Industrias Frutihortícolas 2015 
 

ALESSANDRA, Agustín Nicolás 
BACHIOCCHI, Gastón Orlando 
BICOCCA, Matías Alberto 
BRICEÑO CASTILLA, Diego Gabriel 
BRICEÑO, Pablo Esteban 
BRITO, Pablo Raúl 
CABRERA, Leandro Nicolás 
CABRERA, Pablo David 
CHOCALA, José Jorge Ariel 
GARRO, María Jimena 
GIMENEZ, Rubén Diego 
GUTIERREZ, Exequiel Martín 
HEREDIA, Griselda Carolina 

LOMORO, César Andrés 
LOPEZ, Paola Elizabeth 
MENDEZ, Lucía del Rosario 
MENDEZ, Raúl Nicolás 
NOGARA FERNANDEZ, Brenda Macarena 
QUEVEDO, Danisa  Magalí 
REINOSO, Renzo Abel 
RODRIGUEZ, Cristian Nahuel 
ROMANO, Silvia Martha Esther 
RUGGERI, Emilio Maximiliano 
TONELLI, Lucas Raúl 
TUMBARELLO, Carolina Valeria 
VILLCA CHACÓN, Gisela Vanesa

 

 
 
 

 
¡Hasta la próxima! 

Pedimos a todos nuestros amigos comunicar a sus allegados que la inscripción en  nuestra 
Tecnicatura para cursar en 2016 es durante el mes de agosto de 18  a 20 horas en Secretaría. 


